oliwka

CATERING

Menu 4 — 8 czerwca

Cyframi oznaczone s3 alergeny — wykaz pod menu

PONIEDZIALEK
Zupa brokutowa

Spaghetti w sosie con piselli
1,3,6,7,9,11

WTOREK
Krupnik
Kurczak, ziemniaki i suréwka
1,3,6,7,9,11

SRODA
Barszcz zabielany z makaronem

Strogonow z warzywami i ryzem
1,3,6,7,9,11

CZWARTEK
Zupa z wiosennych warzyw

Pieczen z karkowki, kasza i buraczki
1,3,6,7,9,11

PIATEK
Pomidorowa z makaronem

Pierogi z serem na stodko
1,3,6,7,9,11



Wykaz substanciji i produktéw powodujacych alergie lub reakcje nietolerancii

1. Zboza zawierajgce gluten, tj. pszenica, zyto, jeczmien, owies, orkisz, kamut lub ich odmiany
hybrydowe

N

. Skorupiaki i produkty pochodne

3. Jaja i produkty pochodne

4. Ryby i produkty pochodne

5. Orzeszki ziemne (arachidowe) i produkty pochodne

6. Soja i produkty pochodne

7. Mleko i produkty pochodne, (tacznie z laktozg )

8. Orzechy, tj. migdaty (Amygdaluscommunis L.), orzechy laskowe (Corylusavellana), orzechy wioskie
9. Seler i produkty pochodne

10. Gorczyca i produkty pochodne

11. Nasiona sezamu i produkty pochodne

12. Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej 10 mg/kg lub 10 mg/litr
13. Lubin i produkty pochodne

14. Mieczaki i produkty pochodne

Zapraszamy do korespondencji na adres mailowy
oliwkacatering1@o2.pl

*Szanowni Panstwo zastrzegamy sobie prawo do niewielkich zmian w menu


mailto:oliwkacatering1@o2.pl

